
　たまごのココット蒸
む

しを作
つく

るのは、

大変
たいへん

な作業
さぎょう

と分
わ

かっていましたが、黄
きみ

身を割
わ

らないようにすること、真
ま

ん中
なか

に卵
たまご

がくるようにすること、ゴムのよ

うな食感
しょっかん

にならないように火
ひ

を通
とお

すこ

と、想像
そうぞう

以上
いじょう

の気配
き く ば

りと時間
じ か ん

がかかり

ました。

　この時
とき

に、割
わ

れた卵
たまご

をひき肉
にく

に混
ま

ぜて、チーズをのせ焼
や

い

たものを作
つく

ったのですが、そちらの方
ほう

がふんわりとおいしく

出来上
で き あ

がりました。次回
じ か い

は、この方法
ほうほう

で作
つく

ります！！

　6年生
ねんせい

の児童
じ ど う

が、ツインクル

チョコの包
つつ

み紙
がみ

で、鶴
つる

を折
お

って

くれました！⇒凄
すご

いですね！⇒
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