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風
ふ う

和
あ

え物
も の

・・・

　焼
や

き鳥
と り

は、普通
ふ つ う

は串
く し

に刺
さ

して焼
や

きますが、給食
きゅうしょく

では串
く し

を

使
つ か

わずに、調理
ち ょ う り

しました。ぶつ切
ぎ

りにしたねぎと鶏肉
と り に く

は

オーブンで焼
や

き、肉団子はフライヤーで揚げて、甘
あ ま

じょっ

ぱいたれは釜
か ま

で煮詰
に つ

め、最後
さ い ご

に釜
か ま

の中
な か

で和
あ

えて仕上
し あ

げまし

た。調理員
ち ょ う り い ん

さん総動員
そ う ど う い ん

で作
つ く

り上
あ

げました。

　焼
や

き鳥
と り

感
か ん

たっぷりのおかずになりました！！✨

3 月 23日( 木

きょうの給食メモ

きょう とく じ ら まち しょくざい

だいこん

ち さん ち しょう

こんさいのみそしる

やきとりふう

あえもの

むぎいりごはん


