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じゅずっこ団子
だ ん ご

・・・
　徳次郎町

と く じ ら ま ち

の伝統
で ん と う

料理
り ょ う り

であるじゅずっこ団子
だ ん ご

を給食
きゅうしょく

で、ぼたも

ちの代
か

わりに取
と

り入
い

れました。前回
ぜ ん か い

は、小麦粉
こ む ぎ こ

のみで作
つ く

ったと

ころ、冷
さ

めてしまうとぼそぼそとした食感
しょっかん

になってしまったの

で、今回
こ ん か い

は、小麦粉
こ む ぎ こ

2㎏、白玉粉
し ら た ま こ

500g、片栗粉
か た く り こ

500g、きび砂
さ と

糖
う

200g、水
み ず

1.5L　を練
ね

り、スプーンで熱湯
ね っ と う

に落
お

とし、5分
ふ ん

程
ほ ど

ゆでて、こしあんときな粉
こ

をまぶしました。

　「この前
ま え

とは違
ち が

い、食
た

べやすかった」と伝
つ た

えてくれまし

た。!(^^)!

3 月 20日( 月

きょうの給食メモ

ひがん きゅうしょく

だいこん

ち さん ち しょう
きょう とく じ ら まち しょくざい

かんぴょうときざみこんぶの

まぜごはん
はっとじる

じゅずっこだんご


