
　ココアをまぶす人、きな粉をまぶす人に分かれてよくばり揚げパンを作っていま
す。
 　今回は、パンの揚げ方を変えました。今までの揚げ方だと、どうしてもパンが
油っぽくなってしまうので、揚げ時間を短くしたり、フライヤーに入れるパンの個
数を減らしたりと試行錯誤しましたいかがでしたか？油っぽくなる原因は、パンを
上から押さえつけてしまうことにありました。そこで、次回は、パンを油の上で10
秒ほど転がすのみで作ることに決まりました。このように、いつも相談しながら、
改善しています。
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