
　まず、皮がオレンジ色のかぼちゃを茹でてか
ら、切り、蒸してつぶしました。次に、豚ひき肉
と玉ねぎを炒め、つぶしたかぼちゃと混ぜて、
「１４ひきのかぼちゃ」の絵本の中に出てくる通
りに、俵型にして衣をつけて揚げました。とって
もおおきなかぼちゃコロッケが出来上がりまし
た！！
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　司書の伊東先生が昇降口前の図
書コーナーを「１４匹のかぼ
ちゃ」をメインにディスプレイし
てくださり、子どもたちも楽しみ
な給食になりました。
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