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KOYOメロンパン・・・
　晃陽地域

こ う よ う ち い き

ではおなじみの手
て

づくりメロンパンです。いつもは給食室
きゅうしょくしつ

で、丸
まる

パンや米粉
こ め こ

パンの上
うえ

に、クッキー生地
き じ

をのせて、オーブンで焼
や

いて作
つく

りますが、今回
こんかい

は地元
じ も と

のパン屋
や

さんである滝
たき

の金田
か ね だ

屋
や

さんにメ

ロンパン作
づく

りをお願
ねが

いして届
とど

けてもらいました。あれ？いつもと違
ちが

う？？と気
き

づきましたか？

　給食室
きゅうしょくしつ

では、鶏肉
とりにく

のカレーマヨ

ネーズ焼
や

きをオーブンで焼
や

きました。

子
こ

どもたちの好
す

きなマヨネーズと

カレー味
あじ

、おいしくない訳
わけ

がありませんね！

10月 19日( 水

きょうの給食メモ

KOYOメロンパン
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ち さん ち しょう
きょう とく じ ら まち しょくざい
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とりにくの

カレーマヨネーズやき

ゆでやさい

こうよう ちいき がっこうえん とういつこんだて

アレルギー対応食
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