
校庭にある教材園でできたかぼ
ちゃと池田さんのかぼちゃを混
ぜて月見団子を作りました。
かぼちゃを蒸してから、中身だ
けをそぎ落とし、絹豆腐と

白玉団子の粉、きび砂糖を混ぜました。楕円状に形を整
えて、大きな釜で茹でてから、カップに入れて冷蔵庫で
冷ましました。最後に、きな粉をかけて出来上がりで
す。

)

月見団子
つ き み だ ん ご

・・・

木9 月 8 日(

きょうの給食メモ

いものこじる

むぎいりごはん

おひたし

栃木漁業組合から

あゆのかんろに

つきみだんご

じゅうごや こんだて

月見団子で、

残ったかぼちゃ

の皮は、さいの

目に切って、い

もの子汁に入れ

ました。


