
　じゃこ天
て ん

を、175度
ど

の油
あぶら

で素
す

揚
あ

げすると、とても香
こ う

ばし

いいい香
か お

りがしてきて、さつま揚
あ

げのようになりました。

　塩味
し お あ じ

がきいていて、野菜
や さ い

なども練
ね

り込
こ

んであり、そのま

までおいしくいただきました。

職員室
しょくいんしつ

の南
みなみ

側
が わ

の教材
きょうざい

園
え ん

で

　たくさんの野菜
や さ い

が育
そだ

っています。今日
き ょ う

の野菜
や さ い

の中華
ちゅうか

和
あ

えに、教材
きょうざい

園
えん

で収穫
しゅうかく

したきゅうりを使
つか

いました。

　じゃこ天
て ん

の名前
な ま え

が、いいや

すいのでしょうか。朝
あ さ

から

「今日
き ょ う

はじゃこ天
て ん

だよね。」

とたくさんの子
こ

どもたちが声
こ え

をかけてくれました。

)

じゃこ天
て ん

・・・

6 月 24日( 金

きょうの給食メモ

むぎいりごはん

ぐだくさん

みそしる

やさいのちゅうかあえ

じゃこてん


