
　本来
ほ ん ら い

の給食
きゅうしょく

のミートローフの味付
あ じ つ

けは、塩
し お

コショウのみで、

焼
や

いてからケチャップソースをかけます。今日
き ょ う

のミートローフ

は、バットで一度
い ち ど

に焼
や

きたかったので、ミートローフ自体
じ た い

にケ

チャップソースを混
ま

ぜて味付
あ じ つ

けしたものを焼
や

きました。これ

が、大正解
だ い せ い か い

！！

ミックスベジタブルの彩
いろど

りが

よく見
み

えて、ケチャップソースに

チーズの塩
し お

みが加
く わ

わり、

とてもおいしくなりました！

)

味付
あ じ つ

けました・・・

3 月 8 日( 火

きょうの給食メモ

木の葉チョコパン・にんじん・キャベツ

ち さん ち しょう
きょう とく じ ら まち しょくざい

やさいの

コンソメスープ

このは

チョコパン

ゆでやさい

ミートローフ

木の葉の形をした

チョコパンです！

子どもたちは、

大喜びでした♡


