
　給食
きゅうしょく

の調理
ち ょ う り

は、生
い

きているものを扱
あつか

う仕事
し ご と

です。その日
ひ

の仕
し い

入れた食材
しょくざい

の状況
じょうきょう

や天候
て ん こ う

など、様々
さ ま ざ ま

な変化
へ ん か

があり、同
お な

じ作業
さ ぎ ょ う

で

も出来上
で き あ

がりが違
ち が

ってしまうことがあります。様々
さ ま ざ ま

な経験
け い け ん

を積
つ

み重
か さ

ね、よりよい給食
きゅうしょく

が届
と ど

けられるよう日々
ひ び

努力
ど り ょ く

しています。

エビの水晶
す い し ょ う

包
つ つ

み蒸
む

し・・・

　上
う え

部
ぶ

の中央
ちゅうおう

で、皮
か わ

をねじりながら合
あ

わせているためその皮が

集
あ つ

まっているところが、硬
か た

くなってしまいました。

　口
く ち

に入
い

れると、その部分
ぶ ぶ ん

が口
く ち

の中
な か

に残
の こ

ってしまい、かみきれ

ない様子
よ う す

もあったので、「気
き

になる子
こ

は食
た

べないで残
の こ

してくだ

さい」と伝
つ た

えました。
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