
　生
なま

のバサを仕入
し い

れ、給食室
きゅうしょくしつ

で下味
したあじ

をつけ、

衣
ころも

をつけて揚
あ

げました。カレー粉
こ

の香
かお

りと、

柔
やわ

らかな身
み

はとても食
た

べやすく、おいしい魚
さかな

のフライになりました。

　下
した

の写真
しゃしん

は、個
こ

付
づ

けにする時
とき

の二度
に ど

数
かぞ

えの

場面
ば め ん

です。数
かず

に間違
ま ち が

いがあると、教室
きょうしつ

で先生
せんせい

や子
こ

どもたちが困
こま

ってしまうので、絶対
ぜったい

にな

いように、二人
ふ た り

でクラス毎
ごと

に入
い

れる数
かず

の確認
かくにん

をします。一人
ひ と り

は、始
はじ

めに決
き

まった数
かず

をバッ

トに入
い

れる人
ひと

、もう一人
ひ と り

は、バットに入
い

れら

れたものをもう一度
い ち ど

数
かぞ

える人
ひと

です。このよう

に様々
さまざま

な努力
どりょく

と工夫
く ふ う

によって、みなさんのと

ころに届
とど

けられています。
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