
　秋
あ き

が旬
しゅん

とされるきのこをたっぷり使
つ か

ったきのこスパゲティー

を作
つ く

りました。にんにくを利
き

かせたバターしょうゆ味
あ じ

です。先
さ き

に具材
ぐ ざ い

を炒
い た

め、ソースの味
あ じ

を強
つ よ

めに決
き

めてから、パスタを和
あ

え

て配食
はいしょく

します。

クラスごとに計量
けいりょう

して、バットに入
い

れ、右
み ぎ

の写真
し ゃ し ん

のようにして、教室
きょうしつ

に届
と ど

けます。

　和風
わ ふ う

味
あ じ

のおいしいスパゲティー

でした。(*^_^*)

)

季節
き せ つ

の食材
し ょ く ざ い

を取
と

り入
い

れて・・・

11月 9 日( 火

きょうの給食メモ

黒糖米粉コッペパン

ち さん ち しょう
きょう とく じ ら まち しょくざい

こくとう

こめこパン

きのこスパゲティー

かにたまふうスープ


