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)7 月 21日( 水

砂糖・バター・卵・強力粉・小麦
粉・アーモンドプールをまぜて、
生地を作ります。

パンの上に、クッキー生地をのせて、１つ１つ丁寧に伸ばし
ます。今年赴任した山田先生や直井先生が感動していまし
た！(*^_^*)

生地をまんべんなく、伸ばし終えたところ
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出来上がり!!

きょうの給食メモ

あ す なつ やす きゅうしょく

てづくりメロンパン

とりにくのラタトュユ
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アレルギー対応食

鶏卵抜き生地の
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