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　地元
じ も と

の滝
た き

の金田
か ね だ

屋
や

にナンを作
つ く

ってもらい、ナンの上
う え

にピザ

ソースや野菜
や さ い

・チーズをのせて、230℃で５～6分
ふ ん

焼
や

いて作
つ く

り

ました。

　もちもちとした生地
き じ

とたっぷりのったピザの具
ぐ

で

とてもボリューム感
か ん

がありました。

4 月 14日( 水

ナンピザ・・・きょうの給食メモ

きゅうしょく

ナン

ち さん ち しょう きょう とく じ ら まち しょくざい

フルーツババロア

（オレンジ）

やさいスープ
ナンピザ

大・中・小と大きさの違

うナンに、1枚1枚

丁寧に色とりどりの

具材をのせましたよ！


